
 

 

Unser Bio-Party-Service 
 

Liebe Freunde der Villa Orange, 

viele kennen die leckeren Kreationen unseres Kochs Andreas Müller – sei es von einem 
Seminarmittagessen, von einer Abendveranstaltung oder von unserem Frühstücksbuffet. 
Weil wir immer wieder gefragt werden, ob man Andreas Müller auch für eine private Feier 
buchen kann, haben wir ein neues Angebot für Sie: 

Die Bestseller von Andreas Müller sind auch für Ihre Feier „To go“ erhältlich –  
zum Abholen im Hotel oder als Lieferservice nach Hause und ins Büro! 

Keine komplizierten Gerichte – sondern Leckerbissen wie Tarte à la moutarde, der Apfel-
Fenchel-Staudensellerie-Salat oder das hessische Gurken-Dill-Süppchen und vieles mehr … 
 
                 Garantiert 100% Bio und 100% frisch zubereitet (DE-ÖKO-006). 

 
Probieren Sie uns aus – jetzt, wo Feiern im vertrauten Kreis wieder ohne Abstand und 
Maske erlaubt sind. Ideal für 

 die Geburtstagsfeier mit den besten Freunden 
 einen legeren Grillabend mit der Familie  
 das erste Wiedersehen mit den Kollegen . 

 

Guten Appetit wünscht 

das Team der Villa Orange!  
        

 

 
 

 

 
 
 
Mindestbestellmenge 6 Gerichte (z.B. 3 x Salat und 2 x Quiche, 1 x Kaltschale) 
Bestellvorlauf ist je nach Umfang der Bestellung 1-2 Tage. 
Alle Preise verstehen sich inklusive 7 % MwSt. 

Eine Anlieferung kostet EUR 20,-- und ist innerhalb von Frankfurt  
von Montag bis Samstag möglich. 

 

 

Bestellen Sie telefonisch oder per E-Mail: 
 
Tel. 069 405 84 0 oder contact@villa-orange.de 



 

Unsere Salate (1 Schüssel = 10 Portionen) 
 
Erfrischende Rohkostsalate     
Rote Beete-Apfel-Karotten-Salat       EUR 31,-- 
Fenchel-Apfel-Staudensellerie-Salat      EUR 31,-- 
Kohlrabi-Weißkraut-Salat mit Cranberries      EUR 37,-- 
Taboulé vom Blumenkohl       EUR 31,-- 
 
Sättigende Salate mit Getreide 
Grünkern-Salat       EUR 37,-- 
Taboulé       EUR 31,-- 
 
Salate mit Saaten 
Asiatischer Spitzkohl-Salat mit Sesam und Koriander    EUR 37,-- 
Indischer Kraut-Salat mit Senfsaat       EUR 31,-- 
Pikanter Möhren-Salat mit Sesam       EUR 31,-- 
Brokkoli-Sesam-Salat       EUR 31,-- 
 
Salate mit Hülsenfrüchten 
Mediterraner Bohnensalat       EUR 37,-- 
Linsensalat mit Avocado       EUR 48,-- 
Linsensalat mit Räuchertofu       EUR 48,-- 
 
Und zuletzt der Salat, der auf keiner Party fehlen darf … 
… der gute alte Kartoffelsalat –  
bei uns mediterran mit vielen Kräutern und Olivenöl zubereitet!   EUR 37,-- 
 
Alle Salate sind vegan, bis auf den Grünkern-Salat und den Linsensalat mit Räuchertofu. 
 
Unsere Quiches & Tartes (runde Gemüsekuchen, 25 cm) 
Ratatouille-Quiche mit Feta       EUR 41,-- 
Zucchini-Karotten-Kürbiskern-Quiche      EUR 41,-- 
Fenchel-Orangen-Quiche       EUR 41,-- 
Quattro-Formaggi-Quiche       EUR 41,-- 
Blumenkohl-Curry-Mandelblättchen-Quiche     EUR 41,-- 
Brokkoli-Feta-Quiche       EUR 41,-- 
Ruccola-Tomate-Mozarella-Quiche       EUR 41,-- 
Lachs-Lauch-Quiche mit Schmandcreme      EUR 45,-- 
Quiche-Lorraine mit Speck       EUR 45,-- 
Tarte à la moutarde       EUR 41,-- 
Kürbis-Gorgonzola-Tarte       EUR 41,-- 
Fenchel-Kapern-Oliven-Tarte       EUR 41,-- 
 
Unsere Quiches und Tartes kommen immer im Ganzen – großzügig geschnitten in 8 Stücke oder 
kleiner geschnitten in 10 Stücke. Rechnen Sie pro Person mit 2 Stücken, dazu noch 2-3 Salate und eine 
Kaltschale – fertig! Auf Wunsch backen wir die Quiches und Tartes mit laktosefreien Produkten oder 
vegan mit Soja-Produkten (Aufpreis EUR 4,-- pro Quiche/Tarte).  
 
 
Unsere Kaltschalen und Suppen (1 Schüssel = 10 Portionen) 
Gazpacho       EUR 50,-- 
Hessisches Gurken-Dill-Süppchen       EUR 50,-- 
Toskanische Bohnensuppe       EUR 50,-- 
Türkische Linsensuppe        EUR 50,-- 


