
 
 

 

 

Genießerabend mit Bio-Catering Safran 
31. Januar 2020 

 
Vorspeisen 

 

Winterliche Blattsalate mit Radicchio,  
Bulgur-Köfte, Spanische Kartoffel-Tortilla,  
Zwetschgen-Caponata, Antipasti-Spieße,  

Miniquiche mit Spinat und Schafskäse, Miniquiche mit Shiitake 
Blätterteig-Tartelettes mit Steinpilzen und Bergkäse,  

Garnelen-Mango-Spieße, Rosmarin-Focacchia 
 

*** 
 

Hauptgang 
Hähnchenbrust im Parmesanmantel, dazu Ratatouille  

Safran Hackbällchen mit Orangen-Gremolata  
Fenchel-Tomatengratin 

Tofu-Pfanne mit Gemüse und Erdnuss  
Buntes Pilz-Ragout  

Italienischer Rinderbraten 
Mediterranes Kartoffelpüree, gebratene Polentaschnitte, Basmati, 

Rosmarinkartoffeln, Salbei – Gnocchi 
 

*** 

Desserts 
Schoko-Kaffeeparfait 

Orangen Creme brulee 
Kokoscreme mit Mango-Limettenragout 
Lebkuchenmousse mit Rotweinpflaumen 

 
 
 

 
 
 
 
 

Villa Orange, Dezember 2019 
 


